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Hase im Glas

Mein Lieblingsdessert zu Ostern!

Milch und Topfen verriihren. Aufgetaute Himbeeren,
Vanillezucker und Zucker untermengen. Steif geschlagenes
Obers unterheben. Die gut gekiihlte Creme in kleine Glaser
flllen (ich nehme |kea-Teelichtbehalter) und je 2 Biskotten

schrég als Hasenohren hineinstecken.

Arbeitszeit ca. 10 Minuten
Gesamtzeit ca. 10 Minuten

Schwierigkeitsgrad simpel

SchriftgréBe
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Zutaten fiir 4 Portionen:

250 g

Vs Liter

1 Pck.

S0g

1 Pck.

1 Becher
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Quark (Topfen)
Milch
Vanillezucker
Zucker
Himbeeren, TK
Sahne (Obers)

Loffelbiskuits (Biskotten)



